
Registre de réception et conservation des œufs
Relier provenance, froid, catégorie, coquilles, lot, rangement et usage au menu avant la préparation.

Maxuod Shift • Modèle opérationnel • Vérifier les exigences locales et la recette approuvée

Date / heure Fournisseur / facture Catégorie / format Lot / date Réfrigéré à la
réception

État des coquilles Accepter / retenir /
refuser

Lieu de rangement Parcours de recette Perte / initiales

Page source et limites de révision: maxuodshift.com/fr/ressources/conservation-oeufs-en-coquille-restaurant


