
Registre des lots et pertes d’avocats
Séparer la qualité de mûrissement des contrôles de salubrité des aliments réfrigérés.

Maxuod Shift • Modèle opérationnel • Vérifier la procédure approuvée et le territoire avant utilisation

Date / heure Code du lot Fournisseur / facture État à la réception Prochain contrôle du
lot

Quantité préparée Étiquette / contrôle
du froid

Quantité perdue Motif de perte Mesure / initiales
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